
Matrimonio in Caremma
S T A G I O N E  2 0 2 4 / 2 0 2 5

Tra cielo 
e terra



Dal matrimonio civile alla 
cerimonia simbolica, 
dal gran buffet alla cena

Una giornata indimenticabile in 
una dimora storica immersa nella 
natura e nell’atmosfera della vita 
contadina. Cascina Caremma è 
benessere, gusto e natura: 
qualità che coesistono 
con la sua vocazione 
agricola e biologica.
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Il fienile
L E  S A L E

Da 70 a 250 coperti
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Una sala di circa 300 mq completamente restaurata 
che mantiene il suo fascino originale grazie alle travi 
a vista e all'ampiezza dell'ambiente.
Le grandi arcate lasciano intravedere un magnifico 
panorama. L’assenza di colonne rende questo spazio 
unico e completamente personalizzabile.

Terrazza panoramica, 
ottenuta dal recupero 
architettonico 
dell’antico fienile.
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Il granaio
L E  S A L E

Da 50 a 70 coperti

Uno salone perfetto per ricevimenti intimi. 
Grazie all’assenza di colonne portanti sono 
possibili diversi tipi di allestimenti.
Situato al primo piano della struttura è dotato 
di una lunga balconata con vista sul cortile.

La più ampia delle sale 
interne, recuperata 
dalla ristrutturazione 
dell’antico granaio
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In vigna
R I T O  C I V I L E  E  R I T O  S I M B O L I C O

50 seduta a platea

€ 300 (oneri comunali esclusi)
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Siamo sempre alla ricerca di nuove idee e allestimenti 
che ricreino un ambiente accogliente e raffinato per la 
celebrazione del rito civile. 
L'allestimento comprende: tavolo antico di legno, poltroncine simil 
pelle per sposi e testimoni e 50 sedute a platea.
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	Θ Aperitivo e Gran buffet di antipasti
	Θ Due primi
	Θ Un secondo con contorno
	Θ Torta nuziale Cascina Caremma (torta Chantilly o crostata di frutta)

Silver
M E N Ù

€ 62 / p.p.

	Θ Aperitivo e gran buffet di antipasti 
	Θ Isola a scelta (fritti, formaggi, salumi)

	Θ Due primi
	Θ Sorbetto
	Θ Un secondo con contorno
	Θ Torta nuziale Cascina Caremma (torta Chantilly o crostata di frutta)

	Θ Buffet di piccola pasticceria

Gold
M E N Ù

€ 81 / p.p.

	Θ Isola dei salumi
	Θ Isola dei formaggi
	Θ Isola del fritto
	Θ Isola vegetariana
	Θ Un antipasto a scelta servito 
	Θ Due primi
	Θ Un secondo con controno
	Θ Torta di Pasticceria a scelta e buffet di dolci

Luxury
M E N Ù

€ 94 / p.p.
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Isole del gusto
M E N Ù

Dopo la cerimonia, si aprono le danze del pranzo: 
i vostri invitati verranno deliziati dal buffet delle 
fritture, dai finger food più classici a quelli più 
ricercati, seguendo l’offerta stagionale di materie 
prime.

Isola dei fritti

Una selezione di formaggi artigianali di alta qualità: 
dai caprini di nostra produzione alle variegate 
eccellenze casearie del territorio.

Isola dei formaggi

Fiore all'occhiello dell’azienda agricola Caremma, il 
gusto dei nostri salumi nostrani è il risultato della 
vita sana dell’animale. I vostri invitati avranno il 
piacere di degustare la produzione derivata dal 
nostro allevamento semibrado. I salumi vengono 
affettati al momento con la più scenica delle 
affettatrici: la fiammante Berkel.

Isola dei salumi

Gli Chefs dell’agriturismo saranno lieti di offrirvi 
i più pregiati tagli di carne suina e bovina di 
provenienza dal nostro allevamento. Alla bontà si 
aggiunge la suggestione della grigliatura a vista 
su un’elegante barbecue dal design country chic 
alimentato a legna.

Isola grill con griglia a vista
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La torta nuziale
M E N Ù

Compresa nel menu, Cascina Caremma propone 
una colorata composizione di torte di frutta fresca, 
posizionate su più livelli a creare movimento e 
scenografia per un taglio torta indimenticabile. 
In alternativa è possibile personalizzare torte di 
pasticceria.

Torta Nuziale 
Cascina Caremma

Torta Nuziale 
di pasticceria
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Bevande
M E N Ù

I vini serviti possono essere scelti solo ed esclusivamente all’interno della nostra 
“Carta Dei Vini” che contiene vini provenienti da Aziende Agricole biologiche 
certificate e con un ottimo rapporto Qualità/Prezzo.

€ 18 / p.p.Bevande a forfait con amari finale

€ 6 / p.p.Welcome drink (prima della cerimonia)

€ 23 / p.p.Bevande a forfait con aggiunta spritz e gin tonic 
all’aperitivo in caraffa

Su misura
I L  T U O  M E N Ù

Aperitivo

Isola dei salumi € 15 / p.p.
Isola dei formaggi € 15 / p.p.
Isola dei fritti € 12 / p.p.
Isola grill
con griglia a vista € 20 / p.p.

€ 15 / p.p.Buffet di formaggi con miele e marmellate       

€ 10 / p.p.Buffet di dolci

€ 8 / p.p.Torta nuziale di pasticceria

€ 10 / p.p.Buffet di frutta fresca di stagione 

€ 4 / p.p.Sorbetto

€ 250 / fustoBirra con spillatrice 
(1 fusto da 25 litri)

€ 150 / fustoFusto aggiuntivo

€ 50 / p.p.
Menù staff
(antipasti, 1 primo, 1 secondo, torta, bevande)

€ 30 / p.p.
Ospiti che partecipano solo al taglio della torta
(torta, spumante e caffè)
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La festa continua
I N T R A T T E N I M E N T O

Festa serale

dalle 20.00 alle 24.00
€ 500Utilizzo della location

É possibile diffondere musica, 
anche dal vivo, come contorno 
alla Vostra festa nuziale. (sarà 
premura degli sposi formalizzare 
regolare permesso SIAE).

Musica

€ 200Uso del nostro 
impianto audio

fino a 100 persone
da 100 a 150 persone

Open bar

Oltre le persone 150 la quotazione viene 
fatta ad hoc.

€ 1.800
€ 2.200
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In cascina Nel borgo
P E R N O T T A M E N T O P E R N O T T A M E N T O

È la soluzione per chi vuole vivere a pieno 
l’atmosfera della natura, passando la prima notte in 
una suite posizionata nel punto più alto della antica 
casa padronale. Inoltre, grazie alle 14 camere, voi ed 
i vostri ospiti avrete tutte le comodità per rendere 
perfetto questo giorno.

Hotel Morimondo di Caremma Group è una 
perfetta alternativa per ospitare gli invitati al vostro 
matrimonio in uno dei borghi più belli d'Italia. € 160Suite per gli sposi con ingresso alla SPA
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Termini e condizioni 2024/2025

Il Nostro Agriturismo propone un solo matrimonio al giorno.

Dal lunedì al giovedì: sconto del 10% sul costo del menù (€ 62, 
€ 81, € 94).

La conferma del numero definitivo degli invitati deve avvenire 
con 1 settimana di anticipo. Nel numero complessivo degli 
ospiti andrà specificato:

	· il numero degli adulti (prezzo pieno);

	· in numero dei bambini tra i 4-10 anni (50% del menù e del 
forfait delle bevande) 

	· il numero dei bambini sotto i 3 anni (gratis). 

Sulla base di quanto comunicato 7 gg prima, verrà stilato il 
conto finale.

Menù e cena di prova: offerta riservata agli sposi.

TERMINI DI PAGAMENTO:

Primo acconto: per ufficializzare la prenotazione verrà richiesto 
un acconto pari a € 1.000,00 (caparra confirmatoria che verrà 
detratta dal costo totale sostenuto al momento del saldo finale). 
Il versamento tuttavia dovrà essere effettuato prima della prova 
menù.

Secondo acconto: 90 giorni prima dell’evento verrà richiesto il 
versamento di una somma pari a € 2.000,00.

Saldo: dovrà avvenire il giorno stesso dell’evento con carta di 
credito o contanti. In caso di bonifico bancario a saldo, lo stesso 
dovrà essere formalizzato 7 giorni prima dell’evento. La richiesta 
di fattura o documento fiscale personalizzato dovrà essere 
comunicata entro il giorno antecedente l’inizio dell’evento, 
previa conferma da parte della Struttura (Cascina Caremma).

POLITICA DI CANCELLAZIONE:

	· Se la rinuncia o modifica della data del banchetto dovesse 
avvenire con almeno 1 anno di anticipo dal giorno del 
Vostro Matrimonio non verrà trattenuto il primo acconto.

	· Se la rinuncia o modifica della data dovesse avvenire con 
meno di 1 anno di anticipo, tratterremo il primo acconto 
già versato.

	· Se la rinuncia o modifica dovesse avvenire con meno 
di 90 giorni dall’evento anche il secondo acconto di € 
2.000,00 verrà trattenuto.

Bomboniere

prezzi da quantificare in base alle richieste

Le bomboniere personalizzate con i 
prodotti naturali e biologici di Cascina 
Caremma saranno un bellissimo 
ricordo per i vostri invitati.

Le nostre proposte:

Miele di acacia Biologico 400g 

Vasetto di Riso Arborio 300g 

Birra del Ticino 0,75cl: 
Weizen di grani antichi 
Ambrata di Segale
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Per gli sposi
N O T E



Cascina Caremma

Via Cascina Caremma 2
20080 Besate, MI

Un progetto agricolo turistico

T. +39 02 90 50 020
info@caremma.com

www.caremma.com


