CAREMMA ALLA CARTA - Settembre 2024

ANTIPASTI
Tagliere Contadino

(¥*Salumi nostrani e ©Formaggi di capra)

Tagliere di *Salumi nostrani
Tagliere di ©Formaggi di capra
©Sformatino di Portulaca con Fondue di Rusticone
©Riso integrale, melanzane, Pomodorini
e ©Ricotta salata con Cialda di caprino
con cialda di ©Caprino
©Polenta gratinata con ©Caciotta di capra e

Crema di ©lattuga e Radicchio Brasato

*Lonza Marinata agli Agrumi

PRIMI
©Risotto con "Funghi Porcini
(minimo per 2 persone)
© Mezzelune al Primosale

Spaghettoni con Salsiccia e peperoni

SECONDI (contorno incluso)
Trota locale alla mediterranea
Arrosto di Maiale Pere, Zenzero
Rollée di *Manzo All’uva Fragola
©Porro Arrosto laccato con Radicchio Brasato e Crema di Ceci

su crostone di ©Segale

CONTORNI
Patate al Novelle

Insalata dell’orto

DOLCI
Pera Caramellata, cioccolato e Gelato al fiordilatte
©Crostata di ricotta con mandorle, coulis di fichi

Bonet alla Piemontese

COPERTO e SERVIZIO

Acqua 2€ - Caffe’ 2€

* CON PRODOTTI PROVENIENTI DALLA NOSTRA AZIENDA AGRICOLA
©CON PRODOTTI CERTIFICATI BIO DI CASCINA CAREMMA
¢ IN ASSENZA DI PRODOTTO FRESCO, ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

L’ELENCO DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEL MENU’ PUO’ ESSERE CONSULTATO PRESSO LA RECEPTION

PER I GRUPPI OLTRE LE SEI PERSONE PROPONIAMO IL. NOSTRO MENU DEGUSTAZIONE

IL MENU E PIANIFICATO SECONDO LA DISPONIBILITA DELLE MATERIE PRIME PRODOTTE DA CASCINA CAREMMA, A GARANZIA DI
FRESCHEZZA E STAGIONALITA E PERTANTO POTREBBE TALVOLTA SUBIRE ALCUNE MODIFICHE.
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VINI CONSIGLIATi

Bollicine
Lambrusco  rose lusvardi Emilia Romagna 25 euro
Prosecco genesis veneto 27 euro
Ghes pieropan veneto 29 euro
Pinot nero 1bg ca ‘tessitori Lombardia 31 euro
Bianchi
Fagot riesling frade Imbardia 24 euro
Donna orgilla fiorano marche 25 euro
Pinot Grigio Tunella Abruzzo 27 euro
Friulano ronc soreli Friuli 29 euro
Timorasso dethona Piemonte 29 euro
Rossi
Rosso montepulciano poliziano toscana 26 euro
Chianti sammontana toscana 26 euro
Cabernet obiz friuili 29 euro
Gustin barbera d’asti  rovero piemonte 31 euro
Lajetto pinot nero rovero piemonte 31 euro

Ripasso valpolicella ~ fam. Pasqua veneto 32 euro



