
    CAREMMA ALLA CARTA – Settembre 2024 

 

A N T I P A S T I  

T a g l i e r e  C o n t a d i n o  

 ( * S a l u m i  n o s t r a n i  e   F o r m a g g i  d i  c a p r a )  

T a g l i e r e  d i  * S a l u m i  n o s t r a n i  

T a g l i e r e  d i   F o r m a g g i  d i  c a p r a   

 S f o r m a t i n o  d i  P o r t u l a c a  c o n  F o n d u e  d i  R u s t i c o n e  

 R i s o  i n t e g r a l e ,  m e l a n z a n e ,  P o m o d o r i n i   

e   R i c o t t a  s a l a t a  c o n  C i a l d a  d i  c a p r i n o  

c o n  c i a l d a  d i   C a p r i n o   

 P o l e n t a  g r a t i n a t a  c o n   C a c i o t t a  d i  c a p r a  e   

C r e m a  d i   l a t t u g a  e  R a d i c c h i o  B r a s a t o  

* L o n z a  M a r i n a t a  a g l i  A g r u m i   

 

P R I M I  

 R i s o t t o  c o n  ^ F u n g h i  P o r c i n i  

( m i n i m o  p e r  2  p e r s o n e )  

  M e z z e l u n e  a l  P r i m o s a l e    

S p a g h e t t o n i  c o n  S a l s i c c i a  e  p e p e r o n i   

 

S E C O N D I  ( c o n t o r n o  i n c l u s o )  

T r o t a  l o c a l e  a l l a  m e d i t e r r a n e a  

A r r o s t o  d i  M a i a l e  P e r e ,  Z e n z e r o   

R o l l è  d i  * M a n z o  A l l ’ u v a  F r a g o l a  

 P o r r o  A r r o s t o  l a c c a t o  c o n  R a d i c c h i o  B r a s a t o  e  C r e m a  d i  C e c i  

s u  c r o s t o n e  d i   S e g a l e  

 

C O N T O R N I  

P a t a t e  a l  N o v e l l e  

I n s a l a t a  d e l l ’ o r t o    

 

D O L C I  

P e r a  C a r a m e l l a t a ,  c i o c c o l a t o  e  G e l a t o  a l  f i o r d i l a t t e  

 C r o s t a t a  d i  r i c o t t a  c o n  m a n d o r l e ,  c o u l i s  d i  f i c h i  

B o n e t  a l l a  P i e m o n t e s e  

 

C O P E R T O  e  S E R V I Z I O  

 

A c q u a  2 €  -  C a f f e ’  2 €  

 

* CON PRODOTTI PROVENIENTI DALLA NOSTRA AZIENDA AGRICOLA 

 CON PRODOTTI CERTIFICATI BIO DI CASCINA CAREMMA 

◊ IN ASSENZA DI PRODOTTO FRESCO, ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI 

 

L’ELENCO DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEL MENU’ PUO’ ESSERE CONSULTATO PRESSO LA RECEPTION 

 

PER I GRUPPI OLTRE LE SEI PERSONE PROPONIAMO IL NOSTRO MENÙ DEGUSTAZIONE 

 

IL MENU È PIANIFICATO SECONDO LA DISPONIBILITÀ DELLE MATERIE PRIME PRODOTTE DA CASCINA CAREMMA, A GARANZIA DI 

FRESCHEZZA E STAGIONALITÀ E PERTANTO POTREBBE TALVOLTA SUBIRE ALCUNE MODIFICHE. 
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VINI CONSIGLIATi 

 

 

 

Bollicine 

Lambrusco  rosè  lusvardi  Emilia  Romagna 25 euro  

Prosecco   genesis  veneto  27 euro  

Ghes   pieropan  veneto  29 euro   

Pinot nero lb9  ca ‘tessitori  Lombardia  31 euro 

 

 

 

Bianchi 

Fagot riesling  fradè   lmbardia  24 euro  

  Donna orgilla           fiorano       marche  25 euro 

    Pinot Grigio               Tunella               Abruzzo                  27 euro 

  Friulano         ronc soreli            Friuli                      29 euro 

  Timorasso                    dethona  Piemonte                29 euro 

 

 

  Rossi  

Rosso montepulciano  poliziano  toscana  26 euro 

Chianti   sammontana toscana  26 euro 

Cabernet   obiz   friuili  29 euro 

Gustin barbera d’asti rovero  piemonte  31 euro 

Lajetto pinot nero rovero  piemonte  31 euro 

Ripasso valpolicella fam. Pasqua  veneto  32 euro  


