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RITORNO ALLA VIGNA 2024

Istruzioni per ’uso

Prima della cena

All’interno di un ampio salone, il granaio, verrete condotti attraverso un percorso iconografico alla riscoperta della
viticoltura dell’ Abbiatense, tradizione ripresa da Cascina Caremma con il re-impianto di un vigneto nel 2003. La
coltivazione della vite era diffusissima in tutta la Pianura Padana e perfino nel Milanese, una delle tante "Storie
Dimenticate" dell'agricoltura. Dalla Vigna di Leonardo di fronte a Santa Maria delle Grazie, ai numerosissimi Torchi
e Cantine per la vinificazione disseminati in tutto il territorio, numerosi elementi testimoniano una presenza cosi

importante da influenzare anche il linguaggio (in dialetto milanese “anda alla vigna” come sinonimo di “andare in
campagna’).

Durante la cena

Ogni giovedi sara dedicato ad una cantina (vedi calendario dettagliato su www.caremma.com) e un viticoltore sara

presente in a sala far degustare i propri vini. Un modo unico e straordinario per conoscere direttamente i Vignaioli e i
loro Vini

Tra il Primo e il Secondo

Un breve ma intenso incontro a tu per tu con i viticultori della serata nella sala granaio per conoscere, con l'ausilio di
una proiezione , la “bellezza” delle loro Vigne.

Menu di1 Ritorno alla Vigna2024

Tagliere di Salumi e Formaggi nostrani con Cavolo Cappuccio in Agrodolce

Riso Integrale Scarola, Uvette,Olive Taggiasche, Noci e Cialda di Caprino

Crema di Zucca con crostini di Segale
©

Lonza Marinata agli Agrumi, finocchi e melagrana
Sformatino di Barbabietola con Fondue di Toma
Quiche di Farina Integrale di Frumento con Cavolo Riccio ¢ Ricotta
Risotto con Caciotta di Capra e riduzione di Sangue di Giuda

Bocconcini di Scottona con Polenta Integrale macinata a pietra e Funghi

Strudel di mele, coulis di Uva Fragola e Gelato allo Yogurt

In grassetto piatti con Prodotti Bio di Cascina Caremma, alcuni di questi in vendita presso lo
Spaccio Aziendale, 1l negozio "Radici" ad Abbiategrasso e il "Mercato della Terra" di Milano

1l menu e pianificato dai nostri cuochi secondo la disponibilita
delle materie prime prodotte da Cascina Caremma a garanzia di freschezza e stagionalita.

1l menu potrebbe talvolta subire alcune modifiche.










GIOVEDI IN CAREMMA 2024
RITORNO ALLA VIGNA
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C’'ERA UNA VOLTA IL “TERROIR’...

10 serate per scoprive se esistono ancora i Vignaioli Contadini o se tutto
é stato fagocitato dalla Grande Distribuzione compreso il Terroir

AUTUNNO, INNO ALLA GASTRONOMIA LOMBARDA
- Crema di Zucca con crostini di Segale - Risotto con Toma di Capra e riduzione di Sangue di Giuda -
- Bocconcini di Scottona, Polenta e Funghi - Strudel di mele con coulis di Uva Fragola -

A CENA CON [ VITICULTORI
Castello Di Stefanago PV 3/ 10, Riccafana BS 10/10, Muratori BS 17/10, Francesco Maggi PV 24/10,
Cascina Caremma MI 31/10, Le Corne BG 7/11, Alberfo Marserti SO 14711,
Bagliesi AG 21/11, Fiorano AP 28/11

Cena/Laboratorio 45€ incluso degustazione 4 vini

Cascina{€)Caremma

WWW.carenma.com wwiw.facebook.com/cascinacaremma
Per informazioni ¢ prenotazioni 029050020 - info@caremma.com





