
Masi e Casali, 
Monasteri e Castelli, 
dove nasce il buon vino
9 serate per scoprire il vino e i protagonisti del suo paesaggio

Sacchetto del Pane casereccio
Tagliere di Salumi e Formaggi nostrani con Cavolo Cappuccio in Agrodolce

Riso integrale con cavolo riccio, uvetta, noci e Taggiasche su Cialda di *Caprino
*Lonza Marinata con Peperone lombardo in scapece

Sformatino di barbabietola con Fondue di *Toma di capra
Cocottina di Polenta integrale, crema di *radicchio e caciotta gratinata
Risotto con *Zucca, Amaretti e Riduzione al vino rosso
Arrosto di manzo all’uva fragola
Strudel di Mele con gelato alla Crema

Ore 20.00 cena/laboratorio 
€45 inclusa degustazione di 4 vini

Per prenotazioni
caremma.com - tel. 02 9050020

Via Cascina Caremma 2
20080 Besate (MI)

Tutti i Giovedì nei mesi di Ottobre e Novembre
Ritorno alla vigna 2025

2 ottobre
Tenuta Travaglino – Pavia

9 ottobre
Cantina Maggi Francesco - Pavia

16 0ttobre
Frecciarossa – Pavia 

23 0ttobre
Paride Chiovini - Novara

30 0ttobre
Le Corne – Bergamo

6 novembre
Tenuta San Lorenzo – Sondrio

20 novembre
Fiorano – Ascoli Piceno

27 novembre
Castello di Stefanago – Pavia

13 novembre
Special edition
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